
kaffee

espresso / doppio 2.5/3.5

espresso / doppio macchiato 3/4

americano 3.5

cortado 3

cappuccino 3.5/4.5

flat white 4.5

latte macchiato 4

mocca 5

milchkaffee 4.5

filterkaffee 3

iced latte 5

karamellsirup + 0.5 · vanillesirup + 1

ohne kaffee

matcha latte / iced matcha latte 5/5.5

mango + 1 · erdbeere + 1

heiße schokolade 4.5

dunkel oder ruby

chai latte / iced chai 4/4.5

tee (schwarzer, grüner, früchte) 3.5

frischer tee (minze, ingwer,
orange)

3.5

erfrischendes

wasser leise/laut 0.25 3

wasser leise/laut 0.7 5.5

hausgemachte limo oder eistee
0.3/0.5

4/5

schorle (apfel, rhabarber,
johannisbeere) 0.3/0.5

3.5/4.5

frisch gepresster orangensaft 0.15 3

buttermilch mit orangensaft 4.5

ingwershot 3

alkoholfreies bier 0.33 3.5

smoothies
0.3l

roter 6.5
erdbeeren, banane, rote bete, acai, milch, zitrone

gelber 6.5
mango, banane, orange, ananas, kurkuma,

kokosmilch

grüner 6.5
spinat, gurke, banane, apfel, orange, wasser

protein + 2.5 · vegan + 0

pflanzliche milchalternativen (hafer & kokos) ohne aufpreis

jeden kaffee auch entkoffeiniert erhältlich · alle preise in euro inkl. mwst.

brote & bagel

avocado stulle 11.5
sauerteigbrot mit avocado, frischkäse, tomaten, eingelegten zwiebeln & rucola

vegan + 0.5

rote-bete-hummus stulle 10.5
sauerteigbrot mit hausgemachtem rote-bete-hummus, apfel, walnüssen und frischer kresse

(vegan)

tomate-frischkäse bagel 6.5
mit cremiger tomaten-frischkäsecreme, marinierter ofenzucchini, rucola und parmesan

thunfisch bagel 7.5
mit würziger thunfischcreme, gurke, tomate, salat und frühlingszwiebeln

add-ons: feta + 1 · avocado + 2 · zwei spiegel- oder rühreier + 3 · räucherlachs + 4

das gemischte 12.5
sauerteigbrot mit einem ei, käse, butter, frischkäse, hausgemachter marmelade und kleinem

granola

vegan: hummus & tomate, avocado

bowls & süßes

granola 8.5
hausgemacht mit joghurt und frischen früchten

vegan + 0.5 · extra erdnussmus + 1

overnight oats 8.5
kalt servierte haferflocken (über nacht gezogen) mit frischen früchten, nüssen und samen

extra erdnussmus + 1 · extra protein + 3

croissant / pain au chocolat 2/3
butter & hausgemachte marmelade + 1.5 · schokoladencreme + 1 · käse + 1.5

unsere kuchenkreationen wechseln täglich! wirf einfach einen blick in unsere kuchentheke

oder frag unser team nach den heutigen highlights – wir haben auch vegane optionen für dich



Gutes entsteht im Handwerk und durch Partnerschaften, denen wir

vertrauen: Unsere Eier kommen vom Höhnshof, die frische Milch vom

Speetenhof. Unser Sauerteigbrot backt die Brot-Manufaktur OFN. für

uns und in der Tasse landet der Kaffee von der Röstfabrik Carl

Ferdinand.

Weil wir fast alles selbst zubereiten und großen Wert auf Saisonalität

legen, wechseln unsere Zutaten immer mal wieder – lass dich einfach

überraschen!

Informationen zu Allergenen und Zutaten in unseren Speisen bekommst

du auf Nachfrage beim Servicepersonal

specials

bratapfel-porridge

warme haferflocken mit zimtig-winterlichem

apfelkompott und knusprigem mandel-walnuss-crunch.

10.5

matcha ruby

matcha mit ruby-schokolade aus der ruby-kakaobohne –

der vierten schokoladenart nach vollmilch, zartbitter und

weiß. natürlich fruchtig mit einer feinen beerennote und

zartrosa farbe, ganz ohne künstliche farb- oder

aromastoffe.

5.5

pumpkin spice latte

mit kürbispüree und unserer pumpkin-spice-

gewürzmischung, espresso und aufgeschäumter milch.

5


